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Просто народная дипломатия
Рестораны «Русская чарка» и «Руставели»
рассказывает Анастасия Вронская
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Он предмет простой 
В ресторанной группе «Тритон» на Фон­
танке произошла своеобразная рокиров­
ка. На месте тайского «Руан Тай» откры­
лась «Русская чарка». «Руан Тай» в свою 
очередь переехал в соседние китайские 
«Дары Поднебесной», заняв там отдель­
ный зал. Один ресторан про старорусские 
меры жидкостей у группы «Тритон» уже 
есть — трактир «Честная чарка» третий 
год работает в Лахте. Давно напрашива­
лось открытие аналогичного заведения и 
в черте города. 

На входе приветствуют чучела кабана 
и волка. После такого начала ждешь или 
парчи с серебром, или серьезных лубоч­
ных декораций. Но интерьер совсем про­
стой. «Русская чарка» получилась бюд­
жетной версией «Честной» — без настен­

ной росписи а-ля Кустодиев и граммофо­
нов, да и метраж поменьше. В двух оди­
наковых по площади залах — гобелено­
вые пейзажи с березками, зеленые абажу­
ры, обернутые тюлем, буфеты светлого де­
рева, полотняные скатерти и кружевные 
салфетки, полочки с матрешками. На за­
навесках — вещие птицы и медведи с гар­
монями. На столах сушки с маком, и тут 
главное себя контролировать, не наедать­
ся загодя.

Если можно делить русскую кухню на 
барскую и народную, то в новой «Чарке» 
скорее народная. Ни сложносочиненных 
паштетов, ни осетров со стерлядью. Прав­
да, есть салаты и котлеты, в XIX веке про­
никшие из еврозоны в приличные дома. 
В салате с картофелем, копченой треской 
и маринованными огурцами (180 руб.) 
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